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Gefliigel aus Europa: Grof3e POS-Aktion bringt Nachhaltigkeit und
Genuss direkt zu den Verbrauchern!

Berlin, den 21. November 2024 — Die von der Europdischen Union kofinanzierte Initiative
Gefliigel aus Europa informiert Verbraucher*innen in ausgewdhlten EDEKA- und REWE-
Markten in Berlin, Hamburg und dem Rhein-Main-Gebiet iiber die Themen
Nachhaltigkeit, Tierwohl und umweltfreundliche Landwirtschaft. Die Aktion ist Teil eines
europaweiten Programms, das in vier Lindern — Deutschland, Frankreich, Polen und
Spanien — durchgefiihrt wird. In den kommenden Wochen konnen Verbraucher*innen
nicht nur wertvolle Informationen erhalten, sondern auch festlich inspirierte
Gefliigelgerichte genieflen.

POS-Aktionen: Nachhaltigkeit zum Erleben und Schmecken

Die Kampagne bringt Nachhaltigkeit und bewussten Konsum unmittelbar in die
Supermadrkte. In den teilnehmenden Markten laden Verkostungsstande zum Probieren
hochwertiger Geflligelprodukte aus europdischer Haltung ein. Plnktlich zur
Vorweihnachtszeit wird den Kund*innen ein kulinarisches Highlight serviert: zartes
Hahnchenfleisch in Gefligelsahnesauce mit Preiselbeeren.

Der Startschuss fir die Aktion fiel mit einer erfolgreichen Er6ffnungsveranstaltung im
Berliner EDEKA Center Moabit, die von zahlreichen Besucher*innen begeistert
aufgenommen wurde.

»Mit dieser Kampagne setzen wir ein Zeichen fiir Transparenz und nachhaltigen Konsum.
Europdisches Gefliigel ist nicht nur von hdéchster Qualitét, sondern steht auch fiir
vorbildlichen Tier- und Umweltschutz”, betont Clemens Dalchau, Vertreter des
Zentralverbands der Deutschen Gefliigelwirtschaft. ,,Gerade vor den Festtagen wollen wir
den Menschen bewusst machen, dass Nachhaltigkeit und Genuss perfekt harmonieren.”



Die Prasenz am POS kombiniert kulinarischen Genuss mit einer klaren Botschaft:
Nachhaltigkeit beginnt mit der bewussten Wahl von Produkten, die héchsten 6kologischen
und ethischen Standards entsprechen. Geschulte Promoter beantworten in den
Supermadrkten Fragen zu den Themen Tierwohl, umweltschonende Produktionsmethoden
und nachhaltige Wertschopfungsketten in der europaischen Geflligelwirtschaft.

Ganzheitlicher Genuss gegen Lebensmittelverschwendung

Neben der Aufklarung Gber die Vorteile von europdischem Geflliigel mochte die Kampagne
aber auch Konsument*innen dazu ermutigen, die Produkte ganzheitlich zu nutzen und
Lebensmittelverschwendung zu vermeiden. Hierflir wurden eigens kreative Rezeptideen
entwickelt, die Verbraucher*innen als Inspiration dienen sollen, um alle Teile des Geflligels
Zu verwerten.

Warum europdisches Gefliigel die nachhaltige Wahl ist

Gefliigel hat einen der geringsten 6kologischen FulRabdriicke unter tierischen Proteinen.
Die Kombination aus ressourcenschonender Produktion, fairen Preisen und strengen
Vorschriften macht europaisches Gefliigel zur bevorzugten Wahl fir bewusste
Konsument*innen.

Europaisches Gefliigel steht fiir hdchste Standards:

. Tierschutz: EU-Vorschriften regeln maximale Besatzdichten, optimale Beleuchtung,
Flitterung sowie Belliftung, um artgerechte Haltung zu gewahrleisten.

. Umweltschutz: Moderne Technologien und ressourcenschonende Methoden
haben den CO,-FuBabdruck der Produktion um 50 % gesenkt.

. Kreislaufwirtschaft: Nebenprodukte wie Federn oder Einstreu werden
weiterverwertet, beispielsweise als Dingemittel oder in Biogasanlagen.

. Regionale Wertschopfung: Die Nutzung lokal angebauter Futtermittel reduziert
den Importbedarf und starkt die Wirtschaft in der Europaischen Union.



Uber die Kampagne

Das Motto von EURSPO, einem neuen zweijdhrigen Forderprogramm, das von vier
nationalen Geflligelverbanden - CIPC (Frankreich), KRD-IG (Polen), BVH (Deutschland) und
AVIANZA (Spanien) - initilert wurde, lautet: ,Europdisches Geflligel: eine nachhaltige
Wahl“. Das Hauptziel dieses Programms ist es, das Bewusstsein bei den Verbraucherinnen
und Verbrauchern fiir die Nachhaltigkeit des europdischen Gefliigelsektors zu scharfen &
das Engagement fiir die Schaffung des nachhaltigsten und umweltfreundlichsten Agrar-
und Lebensmittelsystems in der Europaischen Union hervorzuheben, wobei ein besonderer
Schwerpunkt auf der Reduzierung von Lebensmittelverschwendung liegt. Weitere
Informationen Uber ,Europdisches Gefliigel: eine nachhaltige Wahl“ finden Sie unter:

www.nachhaltiges-gefluegel.eu

Auf dieser Homepage koénnen Sie sich Uber kreative Rezepte freuen, erfahren, wann
und wo die nachste Veranstaltung der Initiative stattfinden wird, und viel Wissenswertes
Uber den europdischen Geflligelsektor erfahren, insbesondere in Bezug auf
Produktionsmethoden, Lebensmittelsicherheit und -qualitdt, Tiergesundheit und
-wohlfahrt sowie Umweltschutz. Zudem finden Sie die Kampagne auf Instagram unter
@nachhaltigesgefluegel und auf Facebook unter @NachhaltigesGefliigelfleisch.
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