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Die europaische
Geflugelwirtschaft strebt
nach einem nachhaltigeren
Lebensmittelsystem

Europaisches Geflligelfleisch ist weltweit flir seine hohen
Qualitatsstandards und seine effiziente Ressourcennutzung
bekannt. Die Erzeuger und Akteure der européaischen
Gefliigelwirtschaft sind sich der Bedeutung der Nachhaltigkeit
in der gesamten Produktionskette bewusst und orientieren sich
an den Zielen der ,Farm to Fork“-Strategie der Européaischen
Kommission, die auf die Schaffung fairer, gesunder und
umweltfreundlicher Lebensmittelsysteme abzielt. In der
Europaischen Union gelten einige der weltweit hdchsten
Standards, die durch strenge EU-Rechtsvorschriften und
standige Bemiihungen des Sektors zur Verbesserung
der Produktionsbedingungen mit Schwerpunkt auf
Ressourcenschonung und Tierschutz aufrechterhalten werden.
Dieses Engagement fiir kontinuierliche Verbesserungen sichert
die Nachhaltigkeit und den Erfolg der EU-Geflligelwirtschaft.
Mit bemerkenswerten Verbrauchs- und Exportzahlen ist
die Europaische Union zu einem wichtigen Akteur in der
globalen Gefluigelfleischproduktion geworden. Der Sektor
ist bestrebt, einen globalen Standard fir Nachhaltigkeit zu
setzen und unterstreicht damit seine Rolle als Hauptakteur bei
der Entwicklung eines widerstandsfahigen und nachhaltigen
Lebensmittelsystems weltweit.

Européische Union viertgrolster
Erzeuger weltweit

Die Européaische Union ist weltweit filhrend in der
Geflugelfleischerzeugung, was sich in den hohen Verbrauchs-
und Exportzahlen widerspiegelt. Gefliigelfleisch ist ein
wichtiger EiweiBlieferant und ein Grundnahrungsmittel fir
viele européische Biirger.! Aus diesem Grund bemiihen sich
Erzeuger und Interessengruppen, ein Produkt zu liefern,
das gegentiber der Umwelt, den Tieren, den Verbrauchern
und der Gesellschaft als Ganzes verantwortlich ist. Durch
diese Bemuhungen strebt der Sektor Nachhaltigkeit
an, indem er die Nutzung der Ressourcen optimiert, um
qualitativ hochwertiges Fleisch zu erzeugen und gleichzeitig
die Abfallmenge zu minimieren. Der Sektor erkennt die
Relevanz des Verbraucherbewusstseins an und méchte die

Verbraucher Uber die Nachhaltigkeit, Widerstandsfahigkeit
und Rickverfolgbarkeit europaischer Gefliigelprodukte
informieren. Diese Initiative wird die Verbraucher in die
Lage versetzen, informierte Entscheidungen zu treffen und
europaisches Geflligel gegenliber Produkten aus Drittlandern
zu bevorzugen.

EURSPO, eine europaische
Initiative zur Sensibilisierung

fur die Nachhaltigkeit der
europaischen Gefligelwirtschaft

Die Produktion von Nahrungsmitteln, insbesondere
von Fleisch, steht haufig in der Kritik, weil sie natirliche
Ressourcen erschdpft und negative Auswirkungen auf
die Umwelt hat. Die Vorwiirfe beziehen sich auch auf den
Tierschutz, den Einsatz von Hormonen und Antibiotika und
mogliche Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und
Sicherheit. Unser vorrangiges Ziel ist es, genaue Informationen
zu verbreiten und die Verbraucher fiir die tatsachlichen
Vorteile des Sektors und seine Bemiihungen um 6kologische,
soziale und wirtschaftliche Nachhaltigkeit zu sensibilisieren.

Als Reaktion darauf haben die vier européaischen
Gefliigelverbande CIPC (Frankreich), KRD-IG (Polen), BVH
(Deutschland) und AVIANZA (Spanien) die ehrgeizige Initiative
EURSPO ins Leben gerufen, um genaue Informationen Giber
die Nachhaltigkeit der europaischen Gefllgelfleischproduktion
und des Verbrauchs zu verbreiten. Ziel der Initiative ist es, ein
Win-Win-Szenario zu schaffen: Gut informierte Verbraucher
kénnen beim Kauf von Produkten, sei es im Supermarkt
oder im Restaurant, fundierte Entscheidungen treffen.
Alle Akteure der europaischen Geflligelversorgungskette
haben sich verpflichtet, qualitativ hochwertige Produkte
zu gewahrleisten, die strenge Tierschutz-, Umwelt- und
Lebensmittelsicherheitsstandards erfiillen. Dariber hinaus
wird die Verbesserung der Nachhaltigkeit in diesem Sektor
direkt der Umwelt, der Landwirtschaft und der Gesellschaft
als Ganzes zugute kommen, indem umweltfreundlichere
Produktionsmethoden gefordert, die Verschwendung von
Ressourcen bekampft und die Beschaftigung und die landlichen
Gebiete unterstitzt werden.

T

"Health claim already foreseen in the Regulation (EC) No 1924/2006 of the european parliament and of the council of 20 December 2006 on nutrition and health claims made on foods
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A02006R1924-20141213&qid=1665048768108
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EU-Gesamtproduktion 2023:
(13.328 000 Tonnen Produktgewicht)

Die wichtigsten
Geflugelarten in der EU

<=

POLEN
2.746
DEUTSCHLAND

FRANKREICH 1.563
1.533
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Die wichtigsten
Geflugelarteninder EU
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2 European Commission, DG AGRI DASHBOARD : POULTRY MEAT , 2024. agriculture.ec.europa.eu
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Nationale und EU-Gefliigelfleischerzeugung in
Tonnen Schlachtkorpergewicht (2019-2023)

Deutschland und EU
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Quellen: OECD-FAQ, Agricultural Outlook 2023-2032. 2023. https://www.oecd-ilibrary.org/

Der Gefligelverbrauch in einer
globalen Perspektive®

Der weltweite Verbrauch von Gefliigel-, Schweine-, Rind-
und Schaffleisch wird bis 2032 voraussichtlich steigen: Der
weltweite Fleischkonsum pro Kopf wird um 2 % zunehmen.
Geflugelfleisch wird 2032 voraussichtlich 41 % des
EiweiBverbrauchs aus allen Fleischquellen ausmachen.

Die Verbraucherin aller Welt achten zunehmend auf Tierschutz,
Umwelt und Gesundheit, und Gefliigel hat den geringsten
okologischen Fuf3abdruck. In einigen Fallen konnen diese
Praferenzverschiebungen zu einem Riickgang des Pro-Kopf-
Fleischkonsums flihren, wie dies in der Europaischen Union
der Fallist, wo Rind- und Schweinefleisch durch Gefliigelfleisch
ersetzt wird. Einerseits gilt die Gefligelproduktion im
Allgemeinen als effizienter und weniger ressourcenintensiv,
was sie zu einer nachhaltigeren Fleischart macht, andererseits
ist Geflligelfleisch im Vergleich zu anderen Fleischsorten
erschwinglicher und enthélt eine gesunde Kombination aus
Eiweif und wenig Fett.

/

3 OECD-FAO, Agricultural Outlook 2023-2032. 2023. https://www.oecd-ilibrary.org/
“ibid. OECD-FAO, p10
5 AVIAGEN 2022 Sustainability Report
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Forderung eines nachhaltigeren
und bewussteren Einkaufs

Die europaische Gefliigelwirtschaft ist zuversichtlich,
dass sie in der Lage ist, die sich wandelnden Erwartungen
der Verbraucher zu erfillen. Der Sektor hat sich zur
Einhaltung der strengen EU-Vorschriften verpflichtet, die
den gesamten Produktionsprozess ,vom Bauernhof bis auf
den Teller* regeln, und ist stolz auf sein Engagement fir die
Erhaltung der natiirlichen Ressourcen, die Minimierung der
Treibhausgasemissionen und die Versorgung der Verbraucher
mit sicherem, erschwinglichem und qualitativ hochwertigem
Geflugelfleisch.

Die europaische Herkunft dient als Qualitatsgarantie.
Unabhangig vom européischen Herkunftsland kénnen sich
die Verbraucher auf die Standards fiir Lebensmittelsicherheit,
Umwelt- und Tierschutz verlassen, die der Sektor einhalt.?

\ /

~ ~

Gefliigelfleischverbrauch in kg pro Kopf (2019-2023)
auf nationaler Ebene und in der EU°

Deutschland und EU

Il DEUTSCHLAND N EU
2019
2020

2021

2022

2023

Globaler Pro-Kopf-Verbrauch von Gefliigel
in kg (2023)’

Nordamerika
34,57 \

Lateinamerika \\
23,97 A

Ozeanien
7.ibid. OECD-FAO, p10 22,97

6. ibid. OECD-FAQ, p10
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Fokus

Laut GfK-Haushaltspanel kauften die Haushalte in den ersten
drei Monaten des Jahres 2024 insgesamt 129.742 Tonnen
Geflugelfleisch, was einer Steigerung von 11,1 Prozent
gegenliber dem ersten Quartal 2023 entspricht. Der Indikator

Sowohl frisches Hahnchenfleisch als auch frisches Putenfleisch
wanderten vermehrt in den Einkaufskorb. Die Haushaltskéufe
von frischem Hahnchenfleisch stiegen im 1. Quartal 2024 im
Vergleich zum Vorjahr um 12,6 % auf 87.651 Tonnen. Auch

A

Kauferreichweite fiir Gefliigelfleisch

%- Anteil der Haushalte die in einem bestimmten Zeitraum zu Gefliigelfleisch griffen

.Kauferreichweite" zeigt, dass in den ersten drei Monaten des  die Haushaltseinkaufe von frischem Putenfleisch stiegen im
Jahres 2024 jeweils mehr Haushalte Geflligelfleisch kauften  gleichen Zeitraum um 12,3 % auf 22.186 Tonnen.
alsim gleichen Zeitraum des Jahres 2023. *

Haushaltskaufe von Gefliigelfleisch

in Tonnen
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Der Aufwartstrend bei den Gefliigelschlachtungen aus dem {/g
Jahr 2023 setzte sich auch im Jahr 2024 fort. Im Februar

2024 wurden in Deutschland 124.138 Tonnen Gefliigelfleisch

erzeugt, ein Plus von 6,3 Prozent gegeniber Februar 2023.

+
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Im Januar und Februar 2024 wurden 51,9 Mio. bzw. 44,9 Mio.
Huhner geschlachtet, 0,8 % weniger als in den entsprechenden
Vorjahresmonaten. Die Fleischerzeugung lag jedoch mit 91.222
t bzw. 86.830 t um 4,7 % hoher als im Vorjahreszeitraum.
Der im Jahr 2023 beobachtete Trend zu etwas schwereren
Schlachtkérpern setzt sich fort.

Mehr Puten werden gemastet

Eine ahnliche Entwicklung ist bei Puten zu beobachten.
Die Zahl der Puten stieg um 8,6 %, aber die Menge des
erzeugten Putenfleisches nahm noch starker zu. Im Januar
2024 wurden 36.931 Tonnen und im Februar 2024 33.844
Tonnen Putenfleisch produziert und damit mehr als in den
entsprechenden Monaten des Vorjahres. Dies entspricht
einer kumulierten Steigerung von 12,7 % im Vergleich zum
Vorjahreszeitraum.

BVH - Bundesverband

bauerlicher Hihnchenerzeuger e.V.

Bundesverband bauerlicher Hahnchenerzeuger e. V. (BVH)

Der BVH ist eine Organisation, die landwirtschaftliche
Betriebe aller Stufen der Hahnchenproduktion in Deutschland
vertritt, darunter Brutereien, Master und Vermarkter. Ziel des
Verbandes ist es, Informationen tiber die Hihnchenproduktion

Aug. Sept. Okt. Nov. Dez.

zu bindeln, Akteure, Behérden und Institutionen kompetent
zu informieren und die internationale Wettbewerbsfahigkeit
der deutschen Gefllgelwirtschaft zu starken.

Mit rund 1000 Mitgliedern vertritt der BVH 95 % der deutschen

Gefligelwirtschaft.

2%

13
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Geflilgelwertschopfungskette:
Von der Zucht bis zum Verbraucher,
vom Bauernhof bis auf den Tisch.

< o
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Aufzucht ces®
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Der erste Schritt in der Hilhnerproduktion ist die
Aufzucht von Hiihnern, die befruchtete Eier produzieren.
Hihner, die fir die Fleischproduktion verwendet werden,
sind besser als Masthiihner bekannt. Die Bruteier der
Masthiihner werden mehrmals taglich eingesammelt
und nur die qualitativ hochwertigen Eier werden an die
Briterei geschickt, wo sie zu Mastkiiken ausgebrutet
werden.

(6 -

Essenszeit

ad
/

Gefllgelfleisch ist ein erschwinglicher Grundbestandteil
einer nahrhaften Mahlzeit. Die Verbraucher kdnnen sich
darauf verlassen, dass sie ein sicheres und hochwertiges
Produkt aus Europa essen. Es ist wichtig, dass die

Verbraucher den Nahrwert von Gefllgelfleisch verstehen

und informierte Entscheidungen Giber den Verzehr von
Geflugelfleisch treffen.

14
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Schliipfen

Die Eier werden gesammelt und in Briitereien
ausgebritet, wo sie in einer kontrollierten Umgebung
gehalten werden, bis sie nach 21 Tagen zu Kiiken
schliipfen. Nach der Inspektion und Impfung werden
die Kiiken unter kontrollierten Bedingungen zu
Mastbetrieben transportiert.

¢ //

S
A,

Héihnchenmasfbetriebe.

Nach dem Schliipfen werden die Kiiken in
Aufzuchtbetriebe gebracht, wo sie in etwa 5-8 Wochen
zur Geschlechtsreife aufgezogen werden. Hihnerfarmen
kénnen unterschiedlich grof3 sein, von kleinen
Familienbetrieben bis hin zu grof3en Industrieanlagen.
Die Masthahnchen werden in gerdumigen Bodenstéllen
gehalten, die mit modernen Beliftungs- und
Heizsystemen ausgestattet sind und mit innovativen
Technologien tiberwacht werden, um optimales
Wohlbefinden und optimale Gesundheitsbedingungen zu
gewdhrleisten.

[ |
= —— L )
| |
Verarbeitung

Wenn die Huhner das fir den Fleischverkauf ideale Gewicht
erreicht haben, werden sie eingesammelt und zu den

Verarbeitungsbetrieben transportiert.
Die Verarbeitungsbetriebe sind fiir das Schlachten,

ye

(5 -

Vertrieb

-046'

Zerlegen und Verpacken des Hithnerfleisches
verantwortlich.

Die Verarbeitung von Hiihnerfleisch ist ein komplexer und
gesetzlich geregelter Prozess, der verschiedene Kontrollen
umfasst, um die Lebensmittelsicherheit und -qualitat zu
gewihrleisten. Das verarbeitete Hiihnerfleisch wird fir
den Vertrieb an Grof3- und Einzelhandelsmarkte verpackt
und etikettiert.

Die Vertriebsstufe der Geflligelwertschopfungskette
umfasst den Transport der Geflligelprodukte vom Ort
der Erzeugung zum Ort des Verbrauchs. Die Handler
sorgen dafiir, dass das Geflligelfleisch wahrend des
Transports vom Verarbeitungsbetrieb zum Markt gekiihlt
bleibt, damit das von Ihnen gekaufte Fleisch sicher

in den lokalen Lebensmittelgeschaften, Markten und
Restaurants im ganzen Land ankommt.

15
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Nachhaltigkesit in
der curopaischen ~
Gefliigelwirtschaft | \

Europaisches Geflugel:
ein Sektor, der mit der Zeit geht

Im Rahmen des European Green Deal und der Farm to Fork-
Strategie, in der sich die 27 EU-Mitgliedstaaten dazu verpflichtet
haben, die EU bis 2050 zum ersten klimaneutralen Kontinent
zu machen, hat sich die européaische Geflligelwirtschaft
dazu verpflichtet, zur Forderung fairer, gesunder und
umweltfreundlicher Lebensmittelsysteme beizutragen.

Wir setzen uns flir gesunde, erschwingliche und nachhaltige
Lebensmittel flir die Européer ein, indem wir den Verbrauchern
eine breite Palette von Produkten auf dem Markt anbieten, die
von konventionellen bis hin zu Bio-Produkten reicht, und indem
wir die Lebensmittelverschwendung in der Lebensmittelkette
von der Produktion bis zum Verbrauch reduzieren.®

Dies steht auch in vollem Einklang mit den globalen Zielen
fur nachhaltige Entwicklung (Sustainable Development
Goals, SDGs), die von den Vereinten Nationen im Rahmen
der Agenda 2030 fiir nachhaltige Entwicklung festgelegt
wurden, insbesondere mit Ziel 12: Nachhaltige Konsum- und
Produktionsmuster sicherstellen.”

Streben nach dem besten
Gleichgewicht zwischen den 3
Saulen der Nachhaltigkeit

In der europaischen Geflligelwirtschaft bezieht sich der Begriff
»Nachhaltigkeit" auf die Fahigkeit der Versorgungskette,
die Bedurfnisse der Gegenwart zu befriedigen, ohne die
Maoglichkeiten kiinftiger Generationen zu gefahrden, ihre
eigenen Bedurfnisse zu befriedigen. Dies kann ein breites
Spektrum von Dimensionen umfassen, einschlief3lich
Umweltauswirkungen, Tierschutz, Lebensmittelsicherheit
und wirtschaftliche Lebensfahigkeit ™.

0 European Commission. Delivering the European Green Deal. 2019. commission.europa.eueuropean-green-deal_en

United Nations. Sustainable Development Goals. 2012. un.org/sustainabledevelopment

2 Associazione Carni Sostenibili. Meats and cured meats 2019: how much do you really know? 2020. carnisostenibili.it
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Die europaische Geflligelwirtschaft setzt sich tagtéaglich
fir Nachhaltigkeit ein und ist sich bewusst, dass es auf dem
Weg dorthin immer Raum fiir Verbesserungen gibt - das
ehrgeizige Ziel, ein nachhaltiges und widerstandsfahiges
Lebensmittelsystem zu schaffen, ist eher eine kontinuierliche
Reise als ein Ziel. Unser Ziel ist es, die drei Saulen der
Nachhaltigkeit (Umwelt, Soziales und Wirtschaft) optimal
auszubalancieren, um den 6kologischen Fuf3abdruck der
Gefliigelproduktion zu minimieren und gleichzeitig ein hohes
Maf3 an Gesundheit, Tierschutz und Lebensmittelsicherheit
sowie ein faires Einkommen fiir die Erzeuger und
erschwingliche Preise fiir die Verbraucher zu gewéhrleisten.

Mehr erfahren:

phs
{"’AVEC AVEC Sustainability Charter

Klimagerechte und 6kologisch
nachhaltige europaische
Geflugelwirtschaft

Die europaische Gefliigelwirtschaft ist standig auf der Suche
nach neuen Wegen, um die Nutzung natirlicher Ressourcen
zu reduzieren und unsere nachhaltigen Praktiken bei den
Produktionstechnologien voranzubringen - ein Weg in die
richtige Richtung, denn die Gefliigelproduktion hat einen
kleineren 6kologischen Fuf3abdruck als fast alle anderen
tierischen Proteine.

Emissionsreduzierung durch verbesserte Zucht
und nachhaltigen Zugang zu Futtermitteln

+

Der Futtermittelverbrauch macht 70 % der Produktionskosten
von Hithnerfleisch aus und ist auch flr einen erheblichen Teil
der Treibhausgasemissionen (THG) des Sektors verantwortlich,
die laut FAO mehr als 55 % der Gesamtemissionen ausmachen®,

Der Sektor fordert die Entwicklung von Alternativen zu Soja und
Eiweildpflanzen, die lokal in Europa angebaut werden, um das
Risiko der Entwaldung zu vermeiden und die Versorgungskette
zu verklrzen'. Dank effizienter Zuchtmethoden haben heutige
Masthihner einen um 50 % geringeren CO2-Fuf3abdruck
als Hihner im Jahr 1970, und bis 2030 wird erwartet, dass
sie 15 % weniger emittieren als ihre heutigen Artgenossen.
Effiziente Zuchtmethoden sollten als moderne Antwort auf
die Herausforderung der Nachhaltigkeit gesehen werden,
die darauf abzielt, die wachsende globale Nachfrage nach
Nahrungsmitteln zu befriedigen und gleichzeitig den
Ressourcenverbrauch zu minimieren'.

Durch denziichterischen Fortschritt der letzten 20 Jahre konnte
der Futtermittelbedarf pro Kilogramm Geflligelfleisch deutlich
reduziert werden, was zu einem geringeren Flachenverbrauch
und weniger Treibhausgasemissionen fiihrt.'® Dank der
Weiterentwicklung der Zuchtmethoden zeichnen sich die
Tiere heute durch eine hohere Lebensfahigkeit, eine bessere
Umweltvertraglichkeit, einen héheren Fleischertrag und
eine bessere artgerechte Tierhaltung aus. Diese Fortschritte
tragen zu einer bemerkenswerten Verringerung der Nitrat-
und Phosphatausscheidung um 28 % bei, wodurch potenzielle
Schadstoffe, die Boden, Wasser und die Lebensraume der
Tiere schadigen kénnten, reduziert werden.

Verbesserung des okologischen Fuf3abdrucks
durch griine Technologien

Obwohl die Futtermittel den groften Teil der Treibhausga-
semissionen von Geflligelfleisch ausmachen, gibt es auch
andere Bereiche, in denen der Sektor Verbesserungen er-

zielen kann, sowohl auf der Ebene der landwirtschaftlichen
Betriebe und Schlachthoéfe als auch in der weiteren Kette.

Investitionen in Biogasanlagen

Giille, Einstreu, aber auch viele organische Abfélle aus der
Nahrungsmittelkette, wie etwa Federn, kénnen zur Erzeugung
von Biogas genutzt werden, was einen doppelten Nutzen hat:
Neben einer verbesserten Abfallwirtschaft wird Energie aus
nicht-fossilen Quellen gewonnen.

Die Vorteile der Solarenergie nutzen

Die grof3e Verfligbarkeit von Flachen (z. B. Scheunendacher)
ermoglicht die Nutzung der Sonne als erneuerbare
Energiequelle ohne zusatzlichen Flachenverbrauch: Viele
landwirtschaftliche Betriebe sind heute mit Sonnenkollektoren
zur Strom- oder Warmeerzeugung ausgestattet.

Uberwachung und Minimierung des Wasserverbrauchs
in Gefliigelstallen

Die Stalle, in denen die Masthiihner leben und aufwachsen, sind
mit Computersystemen ausgestattet, die den Wasserverbrauch
im Betrieb messen und tiberwachen.

In modernen Hihnerfarmen werden Nippeltranken als
weiteres Instrument zur Wassereinsparung eingesetzt. Wenn
die Hihner auf den Nippel driicken, wird Wasser freigesetzt.
Dadurch wird verhindert, dass Wasser auf die Einstreu oder
den Boden gelangt, und das Wasser wird nur dann abgegeben,
wenn die Tiere trinken wollen.

Die meisten modernen Gefligelstélle konnen auch mit
Kuhlsystemen ausgestattet werden, die das Wasser an
einem Ende des Stalls verdunsten lassen, und mit grofden
Tunnelventilatoren am anderen Ende.

Treibhausgasemissionen (kg CO2eq) pro kg erzeugtes tierisches Eiweil3
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Quellen: Ibid., FAO. GLEAM

3 FAQ. Global Livestock Environmental Assessment Model (GLEAM). 2022. fao.org
4 AVEC. AVEC Sustainability Charter. avec-poultry.eu

' Ibid., Associazione Carni Sostenibili p 16

16 Ibid., Aviagen. p 10

'"Ibid., Aviagen. p 10
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Verwertung von Abfille in der gesamten Kette

Von der Futtermittelproduktion lGber die Aufzucht, die
Britereien, die Lebensmittelverarbeitung bis hin zum Vertrieb
ist die europaische Geflligelwirtschaft standig auf der Suche
nach innovativen Losungen, um dem Ziel umweltfreundlicher
und nachhaltiger Praktiken gerecht zu werden. Der Ansatz
der Kreislaufwirtschaft stellt sicher, dass Abfalle aus der
Produktion und Verarbeitung, wie Nebenprodukte und
Lebensmittelverluste, im gleichen oder in einem anderen
Sektor eine neue Verwendung finden.

Ein zirkulares und ressourceneffizientes
4 Lebensmittelsystem: Minimierung von Abféllen
von der Produktion bis zum Verbrauch.

Die Verschwendung von Lebensmitteln ist ein Problem fir
Wirtschaft, Umwelt und Gesellschaft. Die Verringerung
der Lebensmittelverschwendung bietet die Méglichkeit,
Kosten zu senken und einige der grof3ten dkologischen
und sozialen Probleme unserer Zeit anzugehen: die
Bekampfung des Klimawandels und die Bewaltigung der
Erndhrungsunsicherheit'.

Recycling von Nebenprodukten auf Produktionsebene
Trotz der inhadrenten Abbaubarkeit des vermarkteten
Produkts ist Fleisch in der Tat die Kette mit der geringsten
Verschwendung. Die Griinde dafiir liegen in der Struktur und
Organisation der Versorgungskette, die die Verarbeitung von
Nebenprodukten in sekundaren Prozessen ermdglicht, aber
auch im wirtschaftlichen, kulturellen und sozialen Wert, den
die Verbraucher diesen Lebensmitteln beimessen™®.

Dung und Einstreu, die in Gefliigelbetrieben anfallen, werden
fir die Produktion und den Anbau von Feldfrichten und
Pflanzen verwendet. Gefliigelabfalle konnen zur Herstellung
von Mehrwertprodukten wie Dingemittel, Tierfutter,
Elektrizitdit und Knochenmehl verwendet werden. In der
Verarbeitungsphase konnen Knochen, Blut, Haut und Fiil3e
von Gefliigel zu Gefliigelmehl und/oder Knochenmehl, einem
wichtigen Bestandteil von Heimtierfutter, verarbeitet werden®.

Der Verbrauch ist die Phase, in der es zur grof3ten
Verschwendung kommt?

54 % der europiischen Lebensmittelabfélle entstehen
in Haushalten, das sind 70 kg pro Kopf. In der Phase
des hauslichen Verbrauchs sind die Hauptursachen fiir
die Verschwendung, dass zu viele Lebensmittel gekauft
werden, dass die Lebensmittel nicht bis zum Ablauf des
Haltbarkeitsdatums verbraucht werden oder dass die
Lebensmittel nicht richtig gelagert werden.

Tierschutz und Wohlbefinden der
Bevolkerung als oberste Prioritat

Der soziale Aspekt der Fleischerzeugung ist auf3erst
komplex, da er sehr unterschiedliche und scheinbar weit
voneinander entfernte Themen umfasst: Berlicksichtigung
der Tiergesundheit durch ,One Health", Reduzierung des
Antibiotikaeinsatzes, Lebensmittelsicherheit und -qualitat,
Starkung des landlichen Raumes und Erndhrungssicherheit.

Zuséatzliche Informationen:
Mehr erfahren tiber ,One health”

wudeese
[

—
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+ Forderung des Wirtschaftswachstums und
Starkung der lokalen Gemeinschaften

In der EU gehen die Bemiihungen zur Férderung des
Wirtschaftswachstums und zur Starkung der landlichen
Gemeinschaften durch die Gefliigelhaltung tber die reine
landwirtschaftliche Praxis hinaus. Dazu gehoéren auch
Initiativen, um Frauen fir den Sektor zu gewinnen und die
Gleichstellung der Geschlechter in der Landwirtschaft
zu fordern. Durch die Diversifizierung der Arbeitskrafte
und die Gewahrleistung von Chancengleichheit tragt die
Gefllgelwirtschaft zur soziobkonomischen Entwicklung
landlicher Gebiete bei.

18 Food Waste Index Report 2024, 2024 Food Waste Index Report 2024 | UNEP - UN Environment Programme

9Ibid., Associazione Carni Sostenibili p 16

20 Abelha, P, Gulyurtlu, I., Boavida, D. et al. (2003). Combustion of poultry litter in a fluidised bed combustor. {}
2 European Commission. Food waste and food waste prevention - Eurostat, 2024. ec.europa.eu/eurostat
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Die Gefllgelwirtschaft spielt eine entscheidende Rolle fiir den
Lebensunterhalt von etwa 370.000 Menschenin der EU, wobei
der Schwerpunkt auf Familienbetrieben liegt (etwa 25.000).
Diese Betriebe bilden das Riickgrat des Sektors, unterstiitzen
die lokale Wirtschaft und starken die Widerstandsfahigkeit
der Gemeinschaft.

Dariiber hinaus gewahrleistet das Engagement des Sektors
fur kontinuierliche Innovation und die Zusammenarbeit mit
Fachleuten die Einflihrung nachhaltiger landwirtschaftlicher
Praktiken, was seinen Beitrag zur wirtschaftlichen Stabilitat
und zur landlichen Entwicklung weiter erhoht.

4 Starke Regulierung in Sachen Tiergesundheit
und Tierschutz

Der Tierschutz steht seit mehr als vier Jahrzehnten auf der
Tagesordnung der europaischen Politik, um sicherzustellen,
dass die Tierhaltung in ganz Europa in allen Mitgliedstaaten die
gleichen Mindestanforderungen erfillt. Ein Meilenstein war die
Einflihrung der Richtlinie 98/58/EG des Rates Giber den Schutz
landwirtschaftlicher Nutztiere im Jahr 1998, gefolgt von einer
spezifischen Verordnung fiir Masthihner (Richtlinie 2007/43/
EG des Rates). Sie legt Normen fir die maximale Besatzdichte
fest und sorgt durch Anforderungen an Beleuchtung, Einstreu,
Flatterung und Bellftung fir mehr Tierschutz?.

Die EU-Normen gewaéahrleisten ein hohes Mal an
Tierschutz in allen Mitgliedstaaten durch Technologien,
die eine Echtzeitiiberwachung und -regelung der
Temperaturbedingungen, der Fltterung, des Gewichts der
Tiere und der Beleuchtung ermdéglichen.

+

Verwendung von Antibiotika: ,So wenig wie
moglich, aber soviel wie notig*

Die Geflligelwirtschaft setzt sich fiir einen verantwortungsvollen
Umgang mit Antibiotika ein, um die Tiergesundheit zu
gewahrleisten und gleichzeitig Antibiotikaresistenzen zu
minimieren. Falsche Vorstellungen iber den weit verbreiteten
Einsatz von Hormonen und Antibiotika in landwirtschaftlichen
Betrieben miissen ausgerdumt werden. Tatséchlich sind
Hormone in Europa seit Jahrzehnten verboten, wahrend
Antibiotika streng reguliert sind und nur unter tierarztlicher
Aufsicht und nach strengen Protokollen verabreicht werden,
um Antibiotikarickstande im Fleisch zu vermeiden und
Antibiotikaresistenzen zu minimieren.

Jungste Initiativen haben zu einem deutlichen Rickgang
des Antibiotikaeinsatzes in der Landwirtschaft und in der
europaischen Geflligelwirtschaft gefiihrt.

In Deutschland ist sowohl die Zahl der Behandlungstage pro
Tier als auch die Gesamtmenge der eingesetzten Antibiotika
zuriickgegangen. Im Vergleich zum Vorjahr wurden bei
Rindern, Schweinen, Hihnern und Puten insgesamt 12 %
weniger Antibiotika eingesetzt?.

R

Wie man den Einsatz von Antibiotika in
der Gefliigelproduktion reduzieren kann

Um den Einsatz von Antibiotika in der Geflliigelproduktion
zu reduzieren, empfiehlt die FAO einige bewahrte
Verfahren, die von Landwirten in der EU bereits
angewendet werden:

- Beschrankung des Einsatzes von Antibiotika auf
die Behandlung diagnostizierter kranker Tiere,

- Vermeidung der vorbeugenden oder
wachstumsférdernden Anwendung,

- strenge BiosicherheitsmaBnahmen, einschlieflich
Besuchsbeschrankungen, Kleiderwechsel,
Handewaschen und Fahrzeugdesinfektion,

- en Zugang zu potenziellen Krankheitserregern
kontrollieren,

- fir ein angenehmes Umfeld sorgen, indem sie Beliiftung,
Fltterung, Beleuchtung, Besatzdichte und andere
Empfehlungen beachten®.

+* $

22 European Commission. Animal welfare on the farm - broiler. 2007. food.ec.europa.eu/animals/animal-welfare

2 FAO. How to reduce the use of antibiotics in poultry production. 2021. openknowledge.fao.org
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Ein kulinarisches Produkt, das reich an Eiweif3
ist und zu einer ausgewogenen Erndhrung
gehort

Geflugelfleisch ist bekannt fir seinen hohen Eiweildgehalt,
der eine wichtige Rolle bei der Aufrechterhaltung der
Muskelmasse und der Knochengesundheit spielt, was es
zu einem empfohlenen Bestandteil einer ausgewogenen
Erndhrung macht. Dieser erndhrungsphysiologische
Aspekt unterstreicht seine Bedeutung fiir die Férderung der
allgemeinen Gesundheit und des Wohlbefindens?. Gemal3
den lebensmittelbezogenen Ernéhrungsrichtlinien (FBDG)
wird weil3es Fleisch in allen Mitgliedstaaten als Bestandteil
einer gesunden und ausgewogenen Ernahrung empfohlen,
als Alternative zu Fisch, Eiern und pflanzlichen Lebensmitteln?.

Neben seinem Nahrwert zeichnet sich Gefliigelfleisch durch
seine Vielseitigkeit aus und bietet dem Verbraucher eine grof3e
Auswahl an kulinarischen Mdglichkeiten. Seine Vielseitigkeit
macht es zum meistverzehrten Fleisch der Welt, was seine
grof3e Beliebtheit bei Verbrauchern widerspiegelt, die eine
abwechslungsreiche und gesunde Mahlzeit wiinschen.

Die Erschwinglichkeit und die Qualitat von europaischem
Geflligelfleisch werden von den Verbrauchern sehr geschatzt,
was den Weg fiir ein weiteres Wachstum des Verbrauchs
ebnet. Da die Nachfrage nach Gefliigelfleisch voraussichtlich
steigen wird, bieten sich den Erzeugern neue Marktchancen,
um von diesem Trend zu profitieren und die Position von
europaischem Geflligelfleisch auf dem Weltmarkt weiter zu
starken.

4 Vorschriften zur Lebensmittelsicherheit im
gesamten Produktionsprozess.

Die EU hat sehr strenge Vorschriften und Kontrollen fiir die
Lebensmittelsicherheit wahrend des gesamten Gefliigel-
produktionsprozesses. Dazu gehdren die Uberwachung
der Futtermittelqualitat, der Tiergesundheit?®é, der Hygi-
enepraktiken und des Einsatzes von Antibiotika, wenn dies
unbedingt erforderlichist. Letztlich geht es darum, jegliche
Risiken fiir die Gesundheit der Verbraucher zu vermeiden.
Die EU ist bestrebt, ihre Biirger mit sicheren, nahrhaf-
ten, hochwertigen und erschwinglichen Lebensmitteln zu
versorgen. Mit Mal3nahmen wie der ,Farm to Fork"“-Strategie
stellt sie sicher, dass die europaische Geflligelwirtschaft auf
dem Weg zu einem noch gesiinderen und nachhaltigeren
EU-Lebensmittelsystem ist.

Sicherstellung eines ausreichenden Niveaus
der Gefliigelfleischerzeugung

In einer Zeit, in der die Erndhrungssicherung nach dem
Krieg in der Ukraine wieder zu einem wichtigen Thema
in der EU und weltweit geworden ist, setzt sich die
europaische Gefllgelwirtschaft fur die Aufrechterhaltung
eines ausreichenden Produktionsniveaus ein, um die EU
und die Weltbevolkerung mit qualitativ hochwertigem und
erschwinglichem Geflugelfleisch zu versorgen. In einer
Welt, in der im Jahr 2050 neun Milliarden Menschen leben
werden, ist eine ausreichende Versorgung mit qualitativ
hochwertigem Gefliigelfleisch zu einem erschwinglichen Preis
erforderlich. Daher ist es von entscheidender Bedeutung, ein
ausreichendes Produktionsniveau in Europa sicherzustellen,
um die europdischen Burger und die Weltbevdlkerung
mit hochwertigem Geflligelfleisch zu versorgen?.

]

A
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4 Europiische Herkunft - lokal und hochwertig!

H

Das Bewusstsein der Verbraucher fir die Herkunft und
Qualitat von Produkten nimmt in der EU zu, da sie sich (iber
Produktionsmethoden und Umweltauswirkungen Gedanken
machen. Der Eurobarometer-Bericht der Europaischen
Kommission unterstreicht die Bedeutung der Landwirtschaft
und des landlichen Raums fiir die Zukunft, die von der Mehrheit
der Befragten zum Ausdruck gebracht wurde.

#Health claim already foreseen in the Regulation (EC) No 1924/2006 of the european parliament and of the council of 20 December 2006 on nutrition and health claims made on foodsr

and inin the EU Register of Health Claims

% European Commission. Health Promotion and Disease Prevention Knowledge Gateway. 2024. knowledge4policy.ec.europa.eu/health-promotion-knowledge-gateway

% Ibid., Associazione Carni Sostenibili p 16
2 Tbid., p 23, AVEC.
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Die Bekdmpfung der Lebensmittelverschwendung ist eine
dringende und vielschichtige Aufgabe, die entscheidend
dazu beitragt, die Auswirkungen der Lebensmittelsysteme
auf die Umwelt und das Klima zu verringern und den
Ubergang zu nachhaltigen Praktiken zu erleichtern, um die
Ernahrungssicherheit fiir eine wachsende Weltbevolkerung
zu gewahrleisten.

Allein in der EU fielen im Jahr 2020 fast 59 Millionen Tonnen
Lebensmittelabfalle an, was etwa 131kg pro Person entspricht
und einem Marktwert von 132 Milliarden Euro entspricht?.

Davon entfallen 53 % auf Haushaltsabfalle mit durchschnittlich
70 kg pro Kopf, was erhebliche 6kologische und soziale
Auswirkungen hat. Insbesondere Abfalle, die am Ende
der Versorgungskette beim Verbraucher anfallen, z. B. in
Haushalten oder bei Lebensmitteldienstleistern, sind mit
héheren Umweltbelastungen pro Kilogramm verbunden als
Abfille, die auf der Produktionsebene anfallen.

Durch informierte Entscheidungen und bewusste
Konsumgewohnheiten kénnen Verbraucher die
Verschwendung von Lebensmitteln wirksam reduzieren und
gleichzeitig den maximalen Nahrwert von Lebensmitteln,
einschlieB3lich Gefliigelprodukten, nutzen.

Die Verbraucher kénnen viele Verhaltensweisen andern,
die zu Lebensmittelverschwendung fiihren (z. B. zu viel
einkaufen), aber ihre Fahigkeit, Lebensmittelverschwendung
zu vermeiden, wird durch verschiedene Faktoren
beeinflusst (z. B. damit zusammenhangende politische
MaRnahmen, Lebensstilfaktoren). Die Verringerung der
Lebensmittelverschwendung durch die Verbraucher erfordert
die Zusammenarbeit aller Akteure des Lebensmittelsystems
und Bemiihungen, das Problem in einem breiteren Kontext
als Teil von MafBnahmen zur Férderung einer gesunden,
nachhaltigen Erndhrung anzugehen?,

Die europiische Gefligelwirtschaft spielt in diesem
Zusammenhang eine Schliisselrolle. Durch die Umsetzung
des EURSPO-Programmes sensibilisiert sie die Verbraucher
mit Tipps und Ratschlagen zum Einkauf, zur Handhabung
und Lagerung von Gefliigelprodukten und zur Zubereitung
schmackhafter Rezepte zur Vermeidung von Verschwendung.

g

Wie man
Lebensmittelverschwendung
vermeidet

+

Einige dieser niitzlichen Tipps fir den Kauf, die Auswabhl, die
Handhabung, die Verwendung und die Lagerung von Gefliigel
zur Vermeidung von Lebensmittelverschwendung kénnen
taglich umgesetzt und befolgt werden:

Zu Hause

4 Die Mahlzeiten sorgfiltig planen: Vor dem Einkaufen
erstellen Sie einen Wochenspeiseplan, der auch
Gefliigelgerichte umfasst. So kaufen Sie nur das, was
Sie brauchen, und vermeiden es, zu viel zu kaufen.

4 Alle Teile verwerten: Hilhnerknochen oder -karkassen
nach dem Kochen nicht wegwerfen. Verwenden Sie sie
fiir selbstgemachte Hihnerbrihe, Briihe fiir Suppen und
Sol3en, und frittieren Sie die Haut zu knusprigen ,Chips".

4 Reste nicht wegwerfen: Seien Sie kreativ mit Geflugelresten
Verwenden Sie sie in Sandwichs, Salaten oder Suppen, um
sie nicht zu verschwenden

4 Verfallsdatum beachten: Auf frischen Produkten wie
Geflligel finden Sie nur das Verfallsdatum!
Lebensmittel mit Mindesthaltbarkeitsdatum sind solche, die
schnell verderben. Dazu gehéren Fleisch, Milchprodukte
und verzehrfertige Salate. Sie kénnen bis Mitternacht des
auf dem Etikett angegebenen Datums verzehrt werden,
aber niemals danach, es sei denn, sie wurden gekocht
oder eingefroren.

28 European Commission. Joint Research Centre, Tools, best practices and recommendations to reduce consumer food waste. 2023, data.europa.eu/doi/10.276charter/

2 Ibid, European Commission
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Kleinere Portionen wahlen: Servieren Sie Geflligel auf
kleineren Tellern, damit Sie sich nicht (iberessen. Bei Bedarf
konnen Sie immer noch nachlegen.

4 Gefliigel richtig lagern: Befolgen Sie die Lagerungshinweise
auf der Geflligelverpackung, und stellen Sie sicher, dass
die Temperatur im Kiihlschrank zwischen 1und 5 °C liegt.

4 Vorratskammer und Kiithlschrank im Blick behalten:
Behalten Sie den Uberblick (iber die Gefliigelprodukte,
die Sie haben, um Doppelkaufe zu vermeiden, und stellen
Sie sicher, dass Sie sie aufbrauchen, bevor sie ablaufen.

4 FIFO (First In, First Out) praktizieren: Bei der Lagerung
von Geflligel zuerst die dlteren Produkte verwenden,
um ein Verderben zu verhindern, die Produkte in gut
verschlossenen Behaltern aufbewahren und Etiketten
verwenden, um die noch nicht verzehrten Gefliigelprodukte
besser zu sortieren.

4 Haltbarkeit verlangern: Das Geflugelfleisch wird bald
ablaufen?
<4 Option 1: Einfrieren - Frisch gekauftes Hithner- oder
Putenfleisch lasst sich am besten in Gefrierbeutel
verpacken und einfrieren. Auf diese Weise ist es bis zu
zehn Monate haltbar.
} Option 2: ,Heute Abend kochen und morgen essen!”
Gegart.

Im Geschaft oder auf dem Markt

4 Einkaufsliste erstellen: Erstellen Sie vor dem Einkaufen eine
Liste der bendétigten Produkte, um nicht mehr als nétig zu
kaufen. Vergessen Sie Geflligel nicht!

4 Nicht mit leerem Magen einkaufen gehen: Einkaufen mit
leerem Magen kann zu Impulskaufen fiihren und dazu,
dass man mehr kauft, als man braucht.

4 Die richtige Menge kaufen: Kaufen Sie Gefliigel in der
richtigen Packungsgrof3e, oder wahlen Sie loses Geflligel,
um den Kauf von Ubermengen zu vermeiden.

4 Mageres Fleisch bevorzugen: Wahlen Sie bei der Auswahl
von Gefliigel am besten magere Stlicke, und vermeiden Sie
verarbeitete Stlicke mit viel Fett und Salz.

4 Es muss nicht immer perfekt sein: Achten Sie auf
preisreduzierte Geflligelprodukte, die noch frisch, véllig
sicher und nahrhaft sind.
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In Cafés, Restaurants
und Hotels

4 Kleinere Portionen wahlen: Wenn Sie auswarts essen
gehen, bestellen Sie eine kleinere Portion, um die
Wahrscheinlichkeit zu verringern, dass Fleisch auf dem
Teller liegen bleibt.

4 Reste mit nach Hause nehmen: Wenn Sie Ihr
Gefliigelgericht in einem Restaurant nicht aufessen konnen,
bitten Sie darum, die Reste mit nach Hause nehmen zu
dirfen, um sie spater zu geniefden.

4 Passen Sie Ihre Erwartungen an das Essen an: Seien Sie
sich bewusst, dass die Verfligbarkeit von Lebensmitteln
im Laufe des Tages variieren kann, insbesondere in
Restaurants und Hotels, und passen Sie Ihre Erwartungen
entsprechend an.

%,
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+Europdisches Gefliigel: eine nachhaltige Wahl“ist das Motto
von EURSPOQ, einem neuen zweijahrigen Férderprogramm,
das von den vier nationalen Gefliigelverbanden CIPC
(Frankreich), KRD-IG (Polen), BVH (Deutschland) und
AVIANZA (Spanien) initiiert wurde. Sein Hauptziel ist es,
das Bewusstsein fiir die Nachhaltigkeit der européaischen
Geflugelwirtschaft zu scharfen und sein Engagement fiir die
Schaffung des nachhaltigsten und umweltfreundlichsten
Agrar- und Lebensmittelsystems in der EU zu verdeutlichen,
wobei der Schwerpunkt auf der Verringerung der
Lebensmittelverschwendung liegt.

Sensibilisierung fiir die Vorteile der Wahl von EU-
Produkten zur Forderung eines fairen und nachhaltigen
Lebensmittelsystems - insbesondere die Information von
Verbrauchern und Fachleuten tber die besonderen Merkmale
von europaischem Geflligelfleisch im Hinblick auf 6kologische,
soziale und wirtschaftliche Nachhaltigkeit.

Entlarvung von Mythen und Erweiterung des Wissens
uiiber die europaische Gefliigelwirtschaft in puncto
Produktionsmethoden, Lebensmittelsicherheit und -qualitat,
Tiergesundheit und Tierschutz sowie Umweltschutz.

Steigerung der Wettbewerbsfihigkeitund des Verbrauchs
von europaischen Gefliigelprodukten mit besonderem
Schwerpunkt auf der Férderung von weniger verarbeiteten
Geflugelteilen durch spezielle Initiativen und Rezepte.

Sensibilisierung der Haushalte fiir das Problem der
Lebensmittelverschwendung durch Aufklarung der
Verbraucher mit Tipps und Ratschlagen zum Einkauf, zur
Handhabung und Lagerung von Geflligelprodukten und zur
Zubereitung schmackhafter Rezepte, um die Verschwendung

zu reduzieren. {/g

Lander:

Frankreich
Polen
Deutschland
Spanien

Wahrend der zweijahrigen Laufzeit des Programms
werden die européaischen Verbraucher aufgefordert, eine
nachhaltige Wahl zu treffen und sich flir européisches Geflligel
zu entscheiden, da der Sektor bestrebt ist, ein optimales
Gleichgewicht zwischen den drei Saulen der Nachhaltigkeit -
Umwelt, Soziales und Wirtschaft - zu erreichen.

Zielgruppen:

(1 -

.

Personen im Alter von 18 bis 35 Jahren
beiderlei Geschlechts, im Allgemeinen
mit geringem bis mittlerem
Einkommen. Diese Gruppe umfasst
Studierende und junge Berufstatige, die
am Anfang ihrer beruflichen Laufbahn
stehen.

Junge ) :a =&\

Entscheidungstrager

Erwachsene im Alter von 35 bis

50 Jahren beiderlei Geschlechts,

in der Regel mit mittlerem bis

hohem wirtschaftlichen Status und
allgemeiner Bildung. Sie befinden
sich haufig in einem fortgeschrittenen
Stadium ihrer Berufslaufbahn

und arbeiten als Fach- oder
Fihrungskrafte.

o £ .

Experten auf ihrem Gebiet

mit grofdem Einfluss, guten
Kommunikationsfahigkeiten und
relevanter Content Production.

Sie befassen sich mit Schliisselthemen
wie Nachhaltigkeit und erhéhen
dadurch deren Wirkung und Relevanz.
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Nachhaltiges Gefliigelfleisch

nachhaltigesgefluegel

nachhaltiges-gefluegel.eu



https://www.facebook.com/nachhaltigesgeflugelfleisch
https://www.instagram.com/nachhaltigesgefluegel/
https://nachhaltiges-gefluegel.eu/



